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wa00Scinny zakatek natu

Trylogia to miejsce niewqtpliwie oryginalne, przepojone klimatem i natchnione historig. Potozone na
malowniczym, rozlegtym terenie zielonym, pomiedzy rzekq a lasem.

Inspiracjg dla powstania byta Trylogia Henryka Sienkiewicza oraz jej niezapomniana ekranizacja, stqd
takze hotelowe wnetrza przepetnione sq fotografiami z plandw filmowych, a w budynku znajduje sie
muzeum gromadzgce oryginalne stroje, bron oraz rekwizyty filmowe.

Klimat historii wyczuwalny jest tu na kazdym kroku. W naszych wnetrzach dominujg akcenty drewna,
kamienia oraz cegty, a Sciany zdobig ornamenty i liczne wyroby rekodzieta.

Kazda z sal bankietowych ma swoj unikalny charakter, co tworzy je doskonatym ttem dla wyjgtkowych
wydarzen. WySmienita kuchnia wywodzqgca sie z polskiej tradycji kulinarnej, bazujgcej na naturalnych

i ekologicznych produktach. Doskonaty smak i jakoS€ naszych potraw to niewgtpliwy walor wielokrotnie
podkreslany przez naszych gosci.

Wszystkie te cechy we wspolnej harmonii, juz od dwoch dekad,
serwujq naszym gosciom niezapomniane momenty.

Bal z charakterem

niezapomniana uroczystos¢ w stylowej oprawie

g % & O

klimatyczne wysmienita rozlegty teren zréznicowany
wnetrza sal kuchnia zielony wybor sal
= =
fachowa opieka profesjonalna pokoje parking
managera obstuga kelnerska dla gosci bezptatny

Szanowni Goscie, macie przed sobq naszq propozycje zawierajgeg
wszelkie sktadniki niezbedne do organizacji niezapomnianego Balu Studnidwkowego.
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Nasza sala studniowkowa

Sala Rycerska to nasza najwieksza i najbardziej reprezentacyjna przestrzeh bankietowaq, idealna
na organizacje balu studnidwkowego. Przestronne wnetrze zachwyca elegancjq, w ktorej krolujqg
naturalne materiaty, takie jok drewno, kamien oraz cegta, a unikalne akcenty rycerskie oraz
subtelne, nastrojowe oSwietlenie tworzy niezapomniany, magiczny klimat.

Do dyspozycji uczestnikbw oddajemy:
przestronny parkiet taneczny, ktéry zacheca do zabawy
scene dla DJ'a, zapewniajgcqg doskonatq oprawe muzyczng
ekran projekcyjny, idealny do prezentacji pamigtkowych zdjec lub filmoéw
balkon widowiskowy dla rodzicow, ktéry umozliwia im dyskretng obserwacje poloneza

Dla wiekszych grup, powyzej 200 os6b, istnieje mozliwos§¢ potgczenia Sali Rycerskiej z rownie
klimatyczna Salg Mysliwskqg, co zapewnia jeszcze wigcej przestrzeni do wspdlnego Swietowania.
Sala Mysliwska moze rowniez stac sie idealnym, kameralnym miejscem na stdt dla nauczycieli.
Minimalna liczba oso6b: 120

Stoly biesiadne: do 300 os6b | Stoly okragle: do 210 oséb




Pakiet Pan Wotodyjowski

Koszt za osobe : 325 71

W ramach oferty

« Zupa serwowana

« Danie gtdwne serwowane

- |l danie gtdwne na bufecie szwedzkim

« 7 przystawek zimnych ustawionych na stole

» Bufet deserowy: zestawem ciast, owoce filetowane, stodkie musy

« Pakiet napoi: Coca-cola, sokil00%, lemoniada, woda mineralna (bez ogroniczeh)
. Napoje gorqce: bufet z ekspresem kawowym i herbatq (bez ograniczen)

« Projekcja multimedialna
« Przestronny parkiet

» Dekoracje dodatkowe: obrusy w kolorze biatym lub butelkowej zieleni, ztote podtalerze,
stylowe ztote Swieczniki, subtelna dekoracje na stotach

. Aperitif lampkg wina musujgcego (na zyczenie)

« Szatnia z obstugg

« Opieka managera sali

« Profesjonalny serwis kelnerski

« Preferencyjne ceny na ustugi DJ'a wraz z profesjonalnym oswietleniem

« Czas trwania przyjecia: do godziny 4:00

/ przystawki, desery oraz napoje sq uzupetniane na biezqco przez caty czas trwania przyjecia
/ palarnia - pomieszczenie wewngqtrz budynku
/ mozliwos¢ przeprowadzenia proby tanca

/ gwarancja niezmiennosci ceny pakietu po zawarciu umowy
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Oto nasza propozycja menu studnidwkowego - stworzona z myslg o wyjgtkowej atmosferze tego

wyjgtkowego wieczoru. Oczywiscie istnieje mozliwos¢ modyfikacji dan i przekgsek zgodnie z Waszymi

preferencjami. Chetnie dopasujemy je do Waszych oczekiwan!

ZUPY
« Krem pomidorowy ze Swiezg bazylig

o Krem z kukurydzy z chrupigcym nachos

DANIE GtOWNE

(podane od razu po zupie)
« Piers z kurczaka duszona na klarowanym masle z
cytrynowaq nutq / kluski francuskie / bukiet satat z

winegret

I DANIE GORACE

(podane na bufecie szwedzkim)
« Skrzydetka z kurczaka w azjatyckim stylu, z nutq

imbiru lub sezamu
« Cannelloni nadziewane szpinakiem, zapiekane

pod aksamitnym sosem beszamelowym

v.26a

PRZEKASKI ZIMNE

« Deska wyselekcjonowanych seréw i wedlin

» Kqgski z kurczaka w sezamie z sosem salsa

« Mini wrapy w kolorowych wariantach smakowych

« Tortilla z grillowanym kurczakiem, marynowanym
w Swiezych ziotach i chili

o Cannelloni z suszonymi pomidorami i szpinakiem

« Satatka grecka

. toso$ wedzony na placuszkach z cukinii,

z kremowym serkiem
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Koszt za osobe : 395 71

W ramach oferty

« Zupa serwowana

« Danie gtbwne serwowane

- |l danie gtdwne na bufecie szwedzkim

« IV danie gorgce serwowane lub na bufecie szwedzkim

« 12 przystawek zimnych ustawionych na bufecie szwedzkim

« Bufet deserowy: zestawem ciast, owoce filetowane, mini deserki

« Pakiet napoi: Coca-cola, soki100%, lemoniada, woda mineralna (bez ogroniczeﬁ)
« Napoje gorgce: bufet z ekspresem kawowym i herbatq (bez ograniczen)

. Fotobudka (3 h)

. Dekoracja kwiatowa stotéw lub dekoracja §wietina sali (do wyboru)

« Projekcja multimedialna

» Dekoracje dodatkowe: Dekoracje dodatkowe: obrusy w kolorze biatym lub butelkowej zieleni,
ztote podtalerze, stylowe ztote Swieczniki

« Aperitif lampkq wina musujgcego (na zyczenie)

« Szatnia z obstugq

« Preferencyjne ceny na ustugi DJ'a wraz z profesjonalnym oswietleniem
« Opieka managera sali

« Profesjonalny serwis kelnerski

« Czas trwania przyjecia: do godziny 4:00

/ przystawki, desery oraz napoje sq uzupetniane na biezqgco przez caty czas trwania przyjecia
/ palarnia - pomieszczenie wewnqtrz budynku
/ mozliwosé przeprowadzenia proby tanca

/ gwarancja niezmiennosci ceny pakietu po zawarciu umowy
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Oto nasza propozycja menu studnidwkowego - stworzona z myslq o wyjgtkowej atmosferze tego

wyjgtkowego wieczoru. Oczywiscie istnieje mozliwos¢ modyfikacji dan i przekgsek zgodnie z Waszymi
preferencjami. Chetnie dopasujemy je do Waszych oczekiwan!

ZUPY

« Rosot tradycyjny zdomowym makaronem

« Aromatyczny krem z pieczonego ziemniaka

DANIE GtOWNE

(podane od razu po zupie)
« Poledwiczka wieprzowa w wyrazistym sosie
pieprzowo-rozmarynowym / kluski lgskie /

buraczki zasmazane

I DANIE GORACE

(podane na bufecie szwedzkim)
« Chrupigce poledwiczki z kurczaka w ztocistej

panierce
« Lasagne w warzywnej odstonie z dodatkiem

dojrzewajqcych serow

IV DANIE GORACE

(podane na bufecie szwedzkim lub serowane)
« Azjatycka zupa

v.26a

PRZEKASKI ZIMNE

Deska wyselekcjonowanych seréw i wedlin

Kqgski z kurczaka w sezamie z sosem salsa

Mini wrapy w kolorowych wariantach smakowych
Tortilla z grillowanym kurczakiem, marynowanym
w Swiezych ziotach i chili

Cannelloni z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Satatka grecka

Satatka z mtodego szpinaku, bekonu i jajek

tosos wedzony na placuszkach z cukinii,

z kremowym serkiem

Soczysty melon kantalupa otulony szynkg
parmenskg

Carpaccio z pieczonego buraka z kremowq ricottq
i orzechami

Roladka szpinakowa z tososiem i serkiem
Smietankowym

Aromatyczny pasztet z soczewicy z nutq ziot
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MOdYﬁkaCje MENnU /menu dietetyczne

. Dieta wegetarianska lub weganska [bezptatnie

- Mozliwa jest zamiana standardowych dan gorgeych na dania wegetarianskie/weganskie
w ramach menu wybranego pakietu

- Wybor dan wegetarianskich/weganskich pozostaje po stronie Szefa Kuchni

- Powyzsze dania odpowiadajg gramaturze dan standardowych

. Zamoéwienie indywidualnej diety /odptatnie

Alergeny, wykluczenia, nietolerancje, indywidualne preferencje kulinarne itp.
Menu oraz cena uzgadniane indywidualnie

Atrakcje deserowe

TORT
- Mozliwo$e zamowienia | od 120 zt/kg (1 kg/10 osob)
Smak, ksztatt i dekoracje tortu ustalane indywidualnie

- Serwowanie tortu dostarczonego przez Klienta |100 zt

MINI DESERKI zestaw: 60 szt./800 zt; 120 szt./1300 zt ; 180 szt./1800 zt

KOLOROWE DESERY w pucharkach | od 15 zt/porcja
LODY Z OWOCAMI | od 15 zt/porcja

LODY WANILIOWE z sosem z gorgcych malin | od 17 zt/porcja

v.26a

Bufety tematyczne

STOL SRODZIEMNOMORSKI
oSmiornica, mini oSmiorniczki, raki, matze, kalmary, krewetki,
toso$ marynowany, paluszki krabowe | od 1700 zt

STOL WHOSKI Zobacz jak sie prezentujqg
wedliny i sery dojrzewajqgce, pikle, warzywa grillowane, zestaw oliwek,
rukola, roszponka, pomidory marynowane, tiramisu | od 1600 zt

STOL SUSHI /300 szt. | od 1900 zt

STOt WIEJSKI

szynki, kietbasy, kaszanki, salcesony, pasztety, bigos, chleb wiejski, smalec z cebulkg,
ogorki kiszone | od 2000 zt

Stot wiejski mozna wzbogaci€ o udziec wieprzowy | od 600 zt
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Ogolne warunki realizacji balu

1 Zapewniamy mozliwos¢ dokonania wstepnej rezerwacji jednego terminu Baly,
waznej przez do 14 dni.

7. Jezeli podjeli Panstwo decyzje o organizacji Balu Studnidwkowego w Hotelu Trylogia,

w celu sfinalizowania rezerwaciji zapraszamy na spotkanie, na ktdérym sporzgdzimy
zobowigzujgcq umowe popartg wptatg zadatku.

3. Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany na poczet ptatnosci za Bal. Istnieje mozliwose
odpisania umowy (cesji) na dane innej osoby, wskazanej przez zamawiajgcego.

4. Do 30 dniprzed planowanym Balem Studnidwkowym nastgpuje ustalenie menu
oraz rozliczenie 100 % wartosci zamaowienia.

5 Przez wzglgd na sezonowo$E menu oraz nieprzewidywane wzrosty cen niektorych

produktéw Hotel Trylogia zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikaciji proponowanych w
pakietach dan gorgcych oraz przekgsek zimnych.

O. Ostateczna iloéé oséb oraz wszelkie zmiany powinny zostaé zgtoszone
najpdzniej 7 dni przed planowanym Balem.

/. Czas trwania Balu ograniczony jest maksymalnie do godziny 4:00 rano.

Dopetnimy wszelkich staran, aby obstugiwana przez nas uroczystos¢

byta jednym z najpiekniejszych wspomnien w Zyciu.

* Istnieje mozliwosS¢ zamowienia licencjonowanej ochrony. Koszt ustugi od 1200 zt.

Dane kontaktowe

Hotel Trylogia

05-220 Zielonka k/Warszawy , ul. Poniatowskiego 46

BIURO ORGANIZACYJNE RECEPCJA HOTELU
tel. (22) 799 7219 / biuro@trylogia.pl tel. (22) 771 82 24 [ recepcja@trylogia.pl
Pon: 8-16, Wt-Pt. 8-18 Sob: 10-16 catodobowo

Znajdziesz nas na G 'a @ a
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Catering
na kazdqg okazje TRYLO

CATERING

Proponujemy dania na przyjecie okolicznosciowe,

spotkanie biznesowe, obiad w rodzinnym gronie,

oraz potrawy na stot Swigteczny.

Potrawy Swigteczn Deska Zagtoby

Organizujgc przyjecie, przygotowanie positkdw zostaw nam.

Zamow wygodnie na

@ catering.trylogia.pl




